
Foie de veau, sauce marchand de vin,

courgettes et purée de pommes de terre

Salade de chêvre et miel chaud et

frites de patates douces

Spaghetti bolognaise et 

salade verte

Salade de chêvre et miel chaud et

frites de patates douces

Jambon, frites et salade 
Lasagnes épinards et champignons 

avec crudités

Roulade de boeuf, sauce aux cornichons,

chicon braisé et pommes de terre persillées

Lasagnes épinards et champignons 

avec crudités

Gratin de poisson, carottes Vichy et 

pommes de terre nature 

Hamburger végétarien et

salade verte 

Emincé de porc, sauce zurichoise, 

spaetzle et chou rouge

Hamburger végétarien et

salade verte 

                    Ste Elisabeth am Park

              Menu du 25 au 31 mars 2024

Gâteau roulé à la crème citron 

Bavarois au maracuja

Tarte Amandine 

Glace avec cerises chaudes

Zuppa Mille Fanti Rôti de dinde 

Tutti frutti 

                             

SAMEDI

30/03/2024     

DIMANCHE 

31/03/2024  

Pâques                             

Œuf poché sur purée de pommes de terre, saumon fumé et sauce au homard 
***   

 Carré d’agneau en croûte de pain, mélange d’haricots,

gâteau de pommes de terre et ail caramélisé 
***

Nid de Pâques 

Oeufs Mimosa 

Salami Finocchiona

Fromage Saint-Nectaire 

Croque Monsieur

Cottage Soupe de céleri

Soupe de carottes

Soupe au cerfeuil 

Soupe cultivateur 

Soupes de lentilles

Les collations sont affichées tous les jours au restaurant 

Soupe Plat Menu alternatif

LUNDI 

25/03/2024   

MARDI

26/03/2024

MERCREDI

27/03/2024 

JEUDI 

28/03/2024

VENDREDI 

29/03/2024

Vendredi saint 

Pour les informations relatives aux allergènes à déclaration obligatoire* contenus dans les boissons et nos repas, veuillez demander la carte boisson et les listings de publication

                         Les menus et produits correspondants aux critères de la campagne "Sou schmaacht Lëtzebuerg" sont représentés par 

Potage à l'ail 

des ours

Le menu alternatif est à commander la veille jusqu'à 10h30!

Cocktail aux crevettes 

      Soir 

Crème ricotta aux fruits des bois


