LUNDI
27/09/2021

MARDI
28/09/2021

MERCREDI
29/09/2021

JEUDI
30/09/2021

VENDREDI
01/10/2021

SAMEDI
02/10/2021

DIMANCHE
03/10/2021
Féte des peéres

Le menu alternatif est & commander jusqu'a 2h30 au restaurant

Ste Elisabeth
am Park

Soupe

Soupe aux patates
douces

Soupe aux
petits pois

Soupe aux orties

Soupe de carottes

Soupe au
chou-fleur

Soupe aux
courgettes

Oxtall

s Menu du 27 septembre au 03 octobre 2021
étzebuerg .
Plat Menu alternatif Collation

Emincé de porc, sauce aux
herbes hongroises,
choux de Bruxelles et
purée de pommes de terre

Creme abricots

Salade de pommes de terre,
saucisse viennoise et
salade verte

CEufs sur le plat,
poélée de légumes et
pommes de terre nature

Glace vanille a la sauce framboise

Canneloni, sauce bolognaise et
crudités

Blanc de poulet, sauce a la

Choucroute garnie et
provencale, riz et duo de carottes

pommes de terre rissolées

Mousse au Baileys

Gnocchis a la piémontaise avec

Escalope viennoise, sauce aux
salade de tomates

champignons, frites et salade
Feuilleté aux pommes

Salade Caesar

Papilotte de poisson,
avec poulet et pain toast

julienne de légumes et riz
Creme au vin blanc

Cuisse de poulet, sauce
demi-glace, poélée de
légumes d'automne et

pommes de terre nature

Géteau roulé & la confiture

Assortiment de patés avec un bouquet de salade
*k*k
Magret de canard aux fruits secs, jus de viande, poélée

campagnarde et gratin de pomme de terre
*k*k

Triffle aux poires et amandes au sabyon d'oranges

Lasagne a la ricotta et épinards
avec crudités

Verrine aux fruits

Clafouti aux
cerises

Gateau aux
noisettes

Pudding Diplomate

Gateau sec

Fromage blanc sur
guetsches

Géateau
féte des péres

Nous vous souhaitons un bon appétit!

Pour les informations relatives aux allergenes a déclaration obligatoire* contenus dans les boissons et nos repas, veuillez demander la carte boisson et les listings de publication

* arachides-céleri-crustacés-fruits a coque-gluten-lactose-moutarde-mollusques-noix-ceufs-poissons-sésame-soja-sulfite
Nous nous engageons a vous offrir des produits issus du terroir luxembourgeois ainsi qu' au moins 2 menus élaborés a partir de ces produits. Les menus et produits répondant aux criteres de la campagne "Sou schmaacht Létzebuerg”

sont représentés sur fond bleu
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Jambon Serrano

"Kuddelfleck"
Salade de pates
"Blanne Jang"

Fromage St Paulin

CEufs a la Russe

Saumon fumé

@
elisabeth



