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Soupe Plat Menu alternatif Collation Soir

D [PEVEETI, Toast aux champignons et

LUNDI . poireaux et Feuilleté au fromage et aux
04/10/2021 Soupe au cerfeuil pommes de terre rissolées salade verte Baba au Rhum épinards
Duo de pudding
"Judd mat Gardebounen" et Pizza au saumon fumé N
MARDI Soupe au céleri ommes de terre au lard et crudités Creme aux Salade de pates
05/10/2021 P P groseilles P
Dame blanche
Roulade de dinde farcie, sauce Auberglr]e farcie au hache, sauce
MERCREDI "B hlupp" champignons, frites et salade yaourt a la menthe, pommes de Muffi [ St. Alb
06/10/202] ouneschlupp pig ) terre nature et crudités uffin aux cerises . Albray
Créme a l'ananas
Boeuf Stroganoff, Ae o »
L, Pates a la sauce carabonara et
JEUDI Soupe au chou-fleur gratine et salade verte Géteau sec CEufs en gelée
07/10/2021 cresson pommes de terre nature 9
Coupe de fruits
08/10/2021 Soupe aux pommes poulet, jarret de porc, boudin yoner, P ' ' "Oktoberfest" a la Charcuterie "Oktoberfest" et
N S jambon cru, Emmenthal, .
Bayresche de terre avec lardons blanc, choucroute et "knodel . " " brasserie salade de pommes de terre
Métteq"” cornichons et "Bauerebrout -
g m "Kaiserschmarrn" avec sauce vanille et quetsches wga,dafw 22,
G
R6ti de porc, sauce chasseur, N o
etits pois et carottes et Paglla vegetarienne et Yaourt aux
SAMEDI Soupe au poivron P "Spchupfnudeln" crudités coulis de pastéque Jambon a la macédoine
09/10/2021
Mousse yaourt au coulis de framboises
Osso bucco, sauce tomate, . <
TN ) Filet de saumon, sauce a l'aneth,
DIMANCHE . jardiniere de légumes et . R .
Velouté de veau riz et salade Tarte aux quetsches Thon a la mayonnaise
10/10/2021 croguettes
Délice aux noix et a la semoule
Le menu alternatif est & commander jusqu'a 2h30 au restaurant Nous vous souhaitons un bon appétit! ©
Pour les informations relatives aux allergénes a déclaration obligatoire* contenus dans les boissons et nos repas, veuillez demander la carte boisson et les listings de publication eﬁsab%fh

* arachides-céleri-crustacés-fruits a coque-gluten-lactose-moutarde-mollusques-noix-ceufs-poissons-sésame-soja-sulfite

Nous nous engageons a vous offrir des produits issus du terroir luxembourgeois ainsi qu' au moins 2 menus élaborés a partir de ces produits. Les menus et produits répondant aux criteres de la campagne "Sou schmaacht Létzebuerg"
sont représentés sur fond bleu



