
 

D’Lëscht vun den Allergènen fannt dir um  Wunnberäich oder an der Cafeteria. 

D’Lëscht vun den Allergènen fannt  dir um Wunnberäich oder an der Cafétéria. 

      

 

 Menu 1 Menu 2 Alternativ Owes 

Méindeg 

Soupe de Pâques (Lard, Ail, Saucisson) 
Cuisse de Lapin aux Carottes et au Thym citroné, Purée de Pomme de 

Terre, Oignons Rouge Confit 
Fondant Au Chocolat, Sauce Vanille 

A) Coq au 
Riesling, 
Gromperen, 
Geméis 
 

B) Bauerzalot 

 
C) Ravioli mat 

Ricotta a 

Spinat 

 
Sandwich: 

 
1. Tomaten/ 

Frëschkéis 
2. Salami/ Gouda 
3. Saumon Fumé 
4. Poulet César 

 
 

 
 

Mortadella 
Brie 

Uebst aus der Saison 

Dënschdeg 

Brittzopp mat Räis 
Cordon-Bleu mat Rahmzooss, 

Nuddelen, Gaardebounen a Rettich 
Heisse Liebe 

Gratin vum Saumon a 
Courgetten 

Zalot 

Wurschtzalot mat 
Gouda a Kornischong 

Pudding 

Mëttwoch 
Bounencrèmezopp 

Kallëfsragout, Kroketten, Artichauten 
Mokka’s Eclair  

Gebrode Fësch, Gromperen, 
Romanesco 

Sardinnen 
Thonsrilette  
Uebstkuerf 

Donneschdeg 
Lënsenzopp 

Choucroute Garnie, Gromperen, Zalot 
Crème Brulée Praliné 

Risotto mat Poulet, Chorizo a 
gréng Spargelen 

Zalot  

Baurepaté 
Eeër Mimosa 

Yoghurt Straciatella 

Freideg 

Kürbiszopp 
Rougetsfilet mat Tomatenzooss, Ebly, 

Broccoli 
Crumble mat Uebst 

Hämmelsgigot, Pomme 
Dauphine, Flageolet a 

Bounen 

Rosette 
Edam 

Uebst aus der Saison 

Samschdeg 

Geméiszopp 
Pastéitschen, Fritten,  
Ierbessen a Muerten 

Schuedi 

Cassolette vum Fësch 
Gromperen, Spinat 

Quiche 
Gréng Zalot 
Uebstkuerf 

Sonndeg 

Fenschellzopp 
Roastbeef mat Béarnaise Zooss, Pommes Duchesse,  

Saisonalt Geméis 
Biretaart 

Paté Riesling 
Zelleriszalot 

Kompott 


