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Schuedi

Sonndeg

Fenschellzopp

Roastbeef mat Béarnaise Zooss, Pommes Duchesse,

Saisonalt Geméis
Biretaart

n den Allergénen fannt dir um Wunnberaich oder an der Cafétéria.

CORE * AR

Menu 1 Menu 2 Owes
‘ ‘ Soupe de Paques (Lard, A|I', Sau?lssonl) Mortadella
‘s Cuisse de Lapin aux Carottes et au Thym citroné, Purée de Pomme de .
Méindeg . . Brie
Terre, Oignons Rouge Confit A) C .
. ) Cog au Uebst aus der Saison
Fondant Au Chocolat, Sauce Vanille Riesling
Brittzopp mat Rals Gratin vum Saumon a Gromperen, Wurschtzalot mat
. Cordon-Bleu mat Rahmzooss, Geméi .
Dénschdeg . Courgetten emeis Gouda a Kornischong
Nuddelen, Gaardebounen a Rettich .
Heisse Lieb Zalot Pudding
€ISSE Liebe B) Bauerzalot
Bounencremezopp Gebrode Fésch, Gromperen, Sardinnen
Méttwoch Kalléfsragout, Kroketten, Artichauten Romanesco C) Ravioli mat Thonsrilette
Mokka’s Eclair & Ricotta a Uebstkuerf
Lénsenzopp Risotto mat Poulet, Chorizo a Spinat Baurepaté
Donneschdeg | Choucroute Garnie, Gromperen, Zalot gréng Spargelen Eeér Mimosa
Creme Brulée Praliné Zalot Sandwich: Yoghurt Straciatella
Klrbiszopp . .
. Rougetsfilet mat Tomatenzooss, Ebly, Hammetlsglgot, Pomme 1. Tomaten/ Rosette
Freideg Broccoli Dauphine, Flageolet a Fréschkéis Edam
Crumble mat Uebst Bounen 2. Salami/ Goud? Uebst aus der Saison
Geméiszopp 3. Saumon !:ume Quiche
Pastéitschen, Fritten, Cassolette vum Fésch 4. Poulet Cesar ,
Samschdeg . Gréng Zalot
lerbessen a Muerten Gromperen, Spinat
Uebstkuerf

Paté Riesling
Zelleriszalot
Kompott
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